
S P E I S E K A R T E
E R L E S E N  |  S T I L V O L L  |  B E S O N D E R S

 
H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N

 I N  U N S E R E M  N E U  E R R I C H T E T E N  F A C H W E R K H A U S .
E L E M E N T E  D E R  S P I T Z E N G A S T R O N O M I E  W I E  U N S E R  H O L Z O F E N  

O D E R  D E R  H O L Z K O H L E G R I L L  T R E F F E N  A U F  E I C H E N B Ö D E N  U N D  R E S T A U R I E R T E
W E R K B A N K T I S C H E ,  D I E  F Ü R  G E M Ü T L I C H K E I T  S O R G E N .

 K E N N E N  S I E  B E R E I T S  U N S E R E N  V E R A N S T A L T U N G S S A A L
M I T  T E R R A S S E  U N D  B L I C K

A U F  D E N  M A R K T P L A T Z ?
 

U N S E R  R E S T A U R A N T  S T E H T  F Ü R  E I N E  S A I S O N A L E
U N D  T R A D I T I O N E L L  V E R W U R Z E L T E  R E G I O N A L K Ü C H E

 M I T  M O D E R N E N  U N D  K U L I N A R I S C H E N  E I N F L Ü S S E N  A U S  A L L E R  W E L T .
D A Z U  B I E T E N  W I R  P A S S E N D E  U N D  B E S O N D E R S  E R L E S E N E  W E I N E  A N .

U N S E R  R A R I T Ä T E N K E L L E R  K A N N  E X K L U S I V  G E B U C H T  W E R D E N .
 

W I R  L E G E N  G R Ö S S T E N  W E R T  A U F  E I N E  E N G E  Z U S A M M E N A R B E I T  
M I T  R E G I O N A L E N  E R Z E U G E R N  U N D  L I E F E R A N T E N .

D I E  G U T E  Q U A L I T Ä T  U N S E R E R  P R O D U K T E  S P I E G E L T  
S I C H  I N  F A I R  K A L K U L I E R T E N  P R E I S E N  W I E D E R .

 
F Ü R  A L L E  G Ä S T E ,  D I E  S I C H  G E R N E  B E W U S S T  F L E I S C H L O S  E R N Ä H R E N ,  

H A B E N  W I R  E I N E  S I M P L E  K E N N Z E I C H N U N G  E I N G E F Ü H R T :

M I T      S I N D  V E G E T A R I S C H E  G E R I C H T E
 

U N D  M I T        V E G A N E  G E R I C H T E  M A R K I E R T .
 

A N  S I E B E N  T A G E N  I N  D E R  W O C H E  S I N D  W I R
D U R C H G E H E N D  F Ü R  S I E  D A .

 
W I R  W Ü N S C H E N  I H N E N  E I N E N  S C H Ö N E N  A U F E N T H A L T  U N D  G U T E N  A P P E T I T !

 D E R  E I N F A C H E  U N D  B E R Ü H R U N G S F R E I E  W E G
Z U R  S P E I S E K A R T E  U N D  Z U  A K T U E L L E N  E M P F E H L U N G E N :

E I N F A C H  D I E S E N  Q R  C O D E
M I T  D E M  S M A R T P H O N E  S C A N N E N .

( Ü B E R  K A M E R A F U N K T I O N  O D E R  Q R - S C A N - A P P )
P L E A S E  S C A N  T H E  Q R  C O D E  F O R  T H E  E N G L I S H  M E N U .

 



Johannisbeernektar l Soda l Belstar/Crémant Elsass

verschiedene Sorten
Manufaktur Jörg Geiger, 
Schlat b. Göppingen

0,2l auf Eis  7,90€

0,1L Blanc 7,50€
0,1L Rosé 7,90€

0,75L Blanc 39,90€
0,75L Rosé 44,90€

Aper i t i f

mi t  A lk oho l

0,1L | 17,90€
0,375L | 64,00€
0,75L | 120,00€

1,5L | 249,00€

A P E R O L  S P R I Z Z  
Aperol l Soda l Orange I Belstar/Crémant Elsass

R H A B A R B E R  S P R I Z Z
Rhabarbernektar l Soda l Belstar/Crémant Elsass 

M A R A C U J A  S P R I Z Z  
Maracujanektar l Soda l Belstar/Crémant Elsass

L A V E N D E L  S P R I Z Z
Lavendel I Ginger Ale I Johannisbeere I Belstar/Crémant Elsass

J O H A N N I S B E E R  S P R I Z Z  

H U G O
Minze l Soda l Bio Holundersirup I Belstar/Crémant Elsass

L I L L E T  W I L D  B E R R Y
Lillet blanc l Schweppes Wildberry l Beeren

L I L L E T  C I T R O S É
Lillet blanc l Zitronenlimonade l Minze l Beeren

L I M O N C E L L O  S P R I Z Z
Limoncello l Soda l Belstar/Crémant Elsass

a lk oho l f r e i
F R E I  A P É R O  S P R I Z Z
Apéro l Orange l Soda

F R E I  H U G O
Minze l Bio Holundersirup I Ginger Ale l Soda

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

F R E I  J O H A N N I S B E E R  S P R I Z Z
Johannisbeere l Ginger Ale l Soda 

C R É M A N T
D A N I E L  R U F F

( E L S A S S )

7 , 9 0 €

7 , 9 0 €

7 , 9 0 €

8 , 9 0 €

8 , 9 0 €

8 , 9 0 €

8 , 9 0 €

8 . 9 0 €

8 , 9 0 €

8 , 9 0 €

8 , 9 0 €

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

P R I S E C C O
A L K O H O L F R E I

B O L L I N G E R  C H A M P A G N E R
M A I S O N  F O N D É E  E N  1 8 2 9

8 , 9 0 €

F R E I  L A V E N D E L  S P R I Z Z  
Lavendel I Ginger Ale I Johannisbeere

7 , 9 0 €0 , 2 L



V o r s p e i s en

B R U S C H E T T A  A V O C A D O
Avocado Creme mit Paprika und Zwiebeln, 
Rauchmandeln, grobem Meersalz, „Kalamata“ Oliven 

1 3 , 9 0 €

B R O T  &  O L I V E N Ö L
4 , 9 0 €Holz&Feuer Panini

 5 , 9 0 €

1a

1a,10,12

K L E I N E R  K N A C K I G E R  G E M I S C H T E R  
B L A T T -  &  B A B Y L E A F S A L A T
mit marinierter Rohkost & Senfvinaigrette und Holzofenbrot

9 , 8 0 €

K I R S C H T O M A T E N S A L A T   
mit cremigem Mini Burrata
knusprige Croûtons, roten Zwiebeln & Balsamico-Creme dazu Holzofenbrot

9 , 9 0 €

O K T O P U S S A L A T 1 9 , 9 0 €1a,9,14

Staudensellerie, Tomaten, Zitrone, Petersilie & Knoblauch
und Holzofenbrot

D I E  H O L Z & F E U E R  P I Z Z A
auch zum Teilen eine tolle Idee - eine Auswahl finden Sie auf Seite 5

1a,9,10,11,12

frisch gebackenes & lauwarmes Pizzabrot am Stück, 
direkt aus unserem Holzofen mit kaltgepresstem Olivenöl, 
Thymian & Knoblauch

L A U W A R M E R , E I N G E L E G T E R  F E T A
mediterrane Aromen, Ofengemüse, Olivenöl, Gartenkräuter 
und Holzofenbrot

1 3 , 9 0 €1a,7, 9

B R U S C H E T T A  C L A S S I C O
mit Kirschtomaten & „Kalamata“ Oliven, 
mariniertem Rucola, Knoblauchöl, grobem Meersalz & Basilikum

9 , 9 0 €1a, 12

H O L Z & F E U E R  T R Ü F F E L - F R I E S
mit geriebenem Parmesan & schwarzer Trüffel 

1 2 , 9 0 €1a,7,8,9,10

G E G R I L L T E R  O K T O P U S  
mit knusprigen Kartoffelscheiben, Aioli
und einer Knoblauch-Zitronen-Olivenöl-Marinade und Holz&Feuer Panini

1 8 , 9 0 €1a,14

12,10



Sa la t e

M I T  Z W E I  M A U L T A S C H E N
mit Holz & Feuer Senf-Vinaigrette 

1 9 , 9 0 €

M I T  G E B A C K E N E R  „ W I L D F A N G  G A R N E L E “  
&  K R O S S  G E B R A T E N E M  O K T O P U S  
 mit Aioli, Rauchmandeln und Miso-Vinaigrette

2 8 , 9 0 €

M I T  F R A N Z Ö S I S C H E M  S C H A F S K Ä S E
&  B U N T E S  G R I L L G E M Ü S E
Knoblauch, mediterrane Kräuter

2 3 , 9 0 €

G E M I S C H T E  B L A T T -  U N D  B A B Y L E A F S A L A T E

vom Keltenhof
mit marinierter Rohkost &  Senf-Vinaigrette

V O R S P E I S E       9 , 8 0 €
H A U P T G A N G   1 6 , 9 0 €

M I T  F R A N Z Ö S I S C H E R  P R E M I U M  M A I S P O U L A R D E
&  B U N T E S  G R I L L G E M Ü S E  
Nussbutter, Zitronen-Meersalz

2 4 , 9 0 €

A L L E  S A L A T E  S E R V I E R E N  W I R
M I T  F R I S C H E M  H O L Z O F E N B R O T  

v om
Ke l t enho f

Haup tgang sa l a t e

1a,9,10,11,12

1,3,6,7,9,10,12,I,II,III

1a,2,3,4,6,9,10,12,14

7

1a,7,9,10,11,12

B R O T  &  O L I V E N Ö L

4 , 9 0 €Holz&Feuer Panini 

 5 , 9 0 €frisch gebackenes & lauwarmes Pizzabrot am Stück, 
direkt aus unserem Holzofen mit kaltgepresstem Olivenöl, 
Thymian & Knoblauch

1a,

M I T  S A F T I G E M  R I N D E R S T E A K
&  B U N T E S  G R I L L G E M Ü S E

3 3 , 9 0 €1a,7,9,10,11,12

Thymian-Nussbutter, Miso Mayonnaise 



V e s p e r
W U R S T S A L A T  K L A S S I S C H
Schinkenwurst, Essiggurken, rote Zwiebeln
    mit Holzofenbrot
    mit Bratkartoffeln

S C H W Ä B I S C H E R  W U R S T S A L A T
Schinkenwurst, Blutwurst, Essiggurken, rote Zwiebeln
    mit Holzofenbrot
    mit Bratkartoffeln

Schinkenwurst, Bergkäse, Essiggurken, rote Zwiebeln  
    mit Holzofenbrot
    mit Bratkartoffeln

S C H W E I Z E R  W U R S T S A L A T

M A T J E S  H A U S F R A U E N A R T
Zwei Filets vom eingelegten Matjes, mit Sauerrahm,
Gewürzgurken, geschnittenen Äpfeln & frisch geschnittenen
Roten Zwiebeln
dazu Bratkartoffeln 

1 9 , 9 0 €

1 5 , 9 0 €  /  1 8 , 9 0 €

1 6 , 9 0 €  /  1 8 , 9 0 €

Vom Schwein mit knuspriger Panade, 
gefüllt mit Bergkäse und Schinken,

2 2 , 9 0 €C O R D O N  B L E U

dazu wahlweise hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes

2 4 , 9 0 €

P I Z Z A  B L U M E N W I E S E
Crème fraîche, Schnittlauch, Wiesenblüten 

1 6 , 9 0 €

C R E M I G E  K Ä S E S P Ä T Z L E
Kräftiger Bergkäse, glasierte Zwiebeln

1 7 , 9 0 €

1a, 10,12

1a, 10,12

1a, 10,12

4,7,10,12

1a, 3,7,10,12

1a, 3,7

1a, 7

mit großem gemischtem Blatt- und Babyleafsalat

1 5 , 9 0 €  /  1 8 , 9 0 €



Holz&Feuer  Pizz en

B I O  S P E C K
Schmand, rote Zwiebeln 

1 6 , 9 0 €

M A I L Ä N D E R  S A L A M I “  O D E R  S C H A R F E
S A L A M I
Tomaten, Fior di Latte 

1 7 , 9 0 €

A V O C A D O
Schmand, Avocado Creme mit Paprika und Zwiebeln,
Kartoffelscheiben, Rauchmandeln 

2 1 , 9 0 €

M A R G H E R I T A  
Tomaten, Fior di Latte, frischer Basilikum 

1 4 , 9 0 €

M A R G H E R I T A  B U F A L A
Tomaten, Büffelmozzarella, rote Zwiebeln, frischer Basilikum 

1 8 , 9 0 €

M A R I N A R A  
Tomaten, Knoblauchöl, Nardín-Sardellen 
übrigens: die Sardellen, aus dem Kantabrischen Meer
gehören mit zu den erlesensten Sardellen der Welt.

2 2 , 9 0 €

P A R M A S C H I N K E N
Tomaten, Rucola, Fior di Latte, Parmesan, Parmaschinken 

1 9 , 9 0 €

P I E M O N T E
Tomaten, getrüffelter Piemont-Schinken, Büffelmozzarella 

2 1 , 9 0 €

2 4 , 9 0 €O K T O P U S  &  W I L D F A N G  G A R N E L E
Schmand, Fior di Latte, Knoblauch, Zitrone, Salz & Basilikum

D i e  P i z z a  w i r d  b e i  ü b e r  4 0 0 ° C  i n  u n s e r e m  H o l z o f e n  g e b a c k e n .  
D u r c h  e i n e  T e i g r u h e  v o n  b i s  z u  7 2  S t u n d e n  u n d  d e r  Z u g a b e  v o n  w e n i g

H e f e ,  e n t w i c k e l t  s i c h  d a s  t y p i s c h e  A r o m a .
D a s  s p e z i e l l e  M e h l  u n d  d i e  h o c h w e r t i g e n  Z u t a t e n  a u s  d e r  R e g i o n  m a c h e n

u n s e r e  P i z z a  z u  e i n e m  U n i k a t  u n t e r  d e n  P i z z e n .

D a  u n s e r e  T e i g l i n g e  a l l e  f r i s c h  b e l e g t  u n d  a u s g e b a c k e n  w e r d e n ,  i s t  e s
u n s  n i c h t  i m m e r  m ö g l i c h ,  a l l e  H a u p t g ä n g e  z e i t g l e i c h  m i t  d e r  P i z z a  z u

s e r v i e r e n .  
W i r  b i t t e n  d i e s  z u  e n t s c h u l d i g e n .

N i c h t  n u r  a l s  H a u p t g a n g ,  s o n d e r n  a u c h  a l s  V o r s p e i s e  z u m  T e i l e n  a m
T i s c h  i s t  u n s e r e  H o l z & F e u e r  P i z z a  e i n e  g u t e  I d e e !

1a,7

1a,7

1a,7

1a,8

1a,7

1a,7

1a,7

1a,7

1a,2,4,7,14

1 8 . 9 0 €A U B E R G I N E
Tomaten, Fior di Latte, gebackener Aubergine

1a,7

wahlweise mit “Höhlentaleggio” Grand Reserva aus Italien 2 1 . 9 0 €

A L S  E R G Ä N Z U N G
hausgemachtes Knoblauchöl 
hausgemachtes Chiliöl 1,00€

1,00€



Haup tg e r i ch t e
Fi s ch  &  V eg e t a r i s ch

O R I G I N A L E  M O L I S I A N E  R I G A T O N I

In Zitronen-Parmesansauce mit saftig angegrilltem Lachs

1 9 , 9 0 €

2 4 , 9 0 €

1a,7

1a,8,12

In Zitronen-Parmesansauce mit gebratenem wilden Brokkoli  

mit getrocknetem Tomatenpesto, knusprig gebratenen Auberginenstückchen, 
frischem Basilikum & gerösteten Pinienkernen     

1 9 , 9 0 €

N O B U S  M I S O  C O D 4,11,8,7,6

1a,4,7

H A U S G E M A C H T E  P A R M E S A N K N Ö D E L
mit aromatischer Salbei-Nussbutter und gebratenen Waldpilzen 

1 9 , 9 0 €1a,3,7

G A N Z E R  G E B R A T E N E R  W O L F S B A R S C H
V O M  G R I L L
an Zitronen-Nuss-Butter mit lauwarmem Pizzabrot und Salat

2 9 , 9 0 €

D I E S E N  S O M M E R :
Z U M  U N S C H L A G B A R E N  P R E I S  

zart angebratener Kabeljau in Miso-Marinade mit
Erbsen-Kartoffel-Püree und Spargel 

Rob e r t  emp f i eh l t

2 9 , 9 0 €

1a,4,7,9,10,11,12



G R I L L G E M Ü S E 5 , 9 0 €

Bei lag en
P O R T I O N  S P Ä T Z L E  4 , 9 0 €

P O R T I O N  B R A T K A R T O F F E L N  5 , 9 0 €

T R Ü F F E L P O M M E S 9 , 9 0 €

K A R T O F F E L - G U R K E N S A L A T 3 , 9 0 €

K L E I N E R  B E I L A G E N S A L A T  5 , 9 0 €

zum s e l b s t  zu sammens t e l l e n
Z W I E B E L R O S T B R A T E N  2 0 0 G
Roastbeef, gereift
kräftige Bratensauce, Röstzwiebeln 

2 9 , 9 0 €

mit Dijonsenf, Kapern, Sardellen, braune Butter, Meerrettich, Wildpreiselbeeren 

M E D I U M - R A R E
G E G R I L L T E S  U S  O M A H A  R I B E Y E  3 0 0 G  
aromatische Thymianbutter und Miso Mayonnaise
dazu eine Beilage nach Wahl  

4 9 , 9 0 €

1a,6,9,10,12

1a,3,7

1a,7,8,9

9,10,11,12

1a,9,10,11

ZUM TEILEN FÜR ZWEI PERSONEN 300 G 5 9 , 9 0 €
mit zwei Beilagen nach Wahl

P O M M E S  F R I T E S 4 , 9 0 €1a

Besond er e  Haup tg e r i ch t e

F R I S C H  G E B A C K E N E S  &  L A U W A R M E S
P I Z Z A B R O T  A M  S T Ü C K  A U S  D E M  H O L Z O F E N

5 , 9 0 €

1a,6,12

9

2 9 , 9 0 €H O L Z & F E U E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B 1a,3,7,10,12

A U S G E B A C K E N E S  &  P A N I E R T E S  S C H N I T Z E L
vom Kalb dazu Wildpreiselbeeren 

2 7 , 9 0 €



Dess e r t

G E B A C K E N E S  S C H O K O L A D E N K Ü C H L E I N  
mit flüssigem Kern
dazu Waldbeeren und Vanilleeis

1 2 , 9 0 €

C A F É  G O U R M A N D
ein Espresso mit zwei Macarons 

6 , 9 0 €

K U C H E N A U S W A H L
täglich, solange der Vorrat reicht

5 , 9 0 €

H O L Z & F E U E R  C R È M E  B R Û L É E
von der Tonkabohne
in Holunderblütensirup und Minze marinierte Früchte 

1 1 , 9 0 €

K A F F E E  U N D  K U C H E N A N G E B O T
eine Tasse Kaffee und ein Stück Kuchen

8 , 9 0 €

3,7,8

1,3,7

3,6,7,8,VIII

1a,3,7

1a,3,7

P I Z Z A  N U T E L L A
gehackte Nüsse, Pistazien & Puderzucker

1 6 , 9 0 €1a,6,7,8

Z U M  T E I L E N  2 - 4  P E R S O N E N

T O R T E          6 , 9 0 €

Froz en  Joghur t
H A U S G E M A C H T E R  F R O Z E N  J O G H U R T
aus Bio-Joghurt  hergestellt

7

“Himbeertraum” ... mit Himbeersauce & Knusper 7,90€1,7,8

“Gourmet” ... Kürbiskernöl I MaldonSalz I geröstete Kürbiskerne 7 7,90€

“Fernweh” ... Mango-Maracuja-sauce I Knusper 1,7,8 7,90€



Bier
f r i s ch  g ezap f t  v om Fas s

P A U L A N E R  H E F E W E I Z E N

A U G U S T I N E R  H E L L
im tiefgekühlten Steinkrug, bei minus 20°C
sämtliche Bierspezilitäten im Steinkrug möglich

0 , 4 L

6 , 4 0 €0 , 5 5 L

0 , 5 L
0 , 3 L

6 , 2 0 €
4 , 6 0 €

0 , 3 L
5 , 2 0 €
4 , 6 0 €

H E F E R A D L E R
süß / sauer

6 , 2 0 €0 , 5 L
4 , 6 0 €0 , 3 L

Spez ia l i t ä t en
e ing e s chenk t,  au s  d e r  F la s che

6 , 2 0 €P A U L A N E R  K R I S T A L L 0 , 5 L

6 , 2 0 €P A U L A N E R  H E F E 0 , 5 L
dunkel

P A U L A N E R  H E F E 0 , 5 L 6 , 2 0 €
alkoholfrei

K A I S E R  O H O ! 0 , 3 3 F L .
alkoholfrei, ungefiltert, feinherb

4 , 8 0 €

II,IV,V

II,IV,V

XI

XI

XI

XI

im Original Glas

R A D L E R
süß / sauer

5 , 2 0 €0 , 4 L
4 , 6 0 €0 , 3 L



Créman t  &  Champagner
C R É M A N T  D ´ A L S A C E  C U V É E  G U I L L A U M E  
Blanc brut
Domaine Daniel Ruff, Heiligenstein (Elsass – Frankreich)

0 , 7 5 F L . 3 9 , 9 0 €

C R É M A N T  D ´ A L S A C E  C U V É E
Rosé brut
Domaine Daniel Ruff, Heiligenstein (Elsass – Frankreich)

0 , 7 5 F L . 4 4 , 9 0 €

B O L L I N G E R  S P E C I A L  C U V É E  
Brut
Champagne Bollinger, Ay (Champagne – Frankreich)

0 , 3 7 5 F L . 6 4 , 0 0 €
0 , 7 5 F L . 1 2 0 , 0 0 €

1 , 5 L  M A G N U M 2 4 9 , 0 0 €

R U I N A R T  R O S É
Maison Ruinart, Reims (Champagne – Frankreich)

0 , 7 5 F L . 1 4 9 , 0 0 €

K R U G  C H A M P A G N E  G R A N D E  C U V É E  
Maison Krug, Reims (Champagne – Frankreich)

0 , 7 5 F L . 2 5 9 , 0 0 €
1 , 5 L  M A G N U M 7 9 9 , 0 0 €

D O M  P É R I G N O N
Moët Chandon Champagne, Épernay
(Champagne – Frankreich)

0 , 7 5 F L . 2 5 9 , 0 0 €

1 , 5 L  M A G N U M 7 9 9 , 0 0 €

Manufak tur  J ö rg  Geig er  
a l k oho l f r e i&pr i ck e lnd

P R I S E C C O  R O S E
Apfel, Rose, Minze 0 , 7 5 F L . 2 8 , 0 0 €

P R I S E C C O  W E I S S
Wiesenobst, Holunderblüte, Kräuter 0 , 7 5 F L . 2 8 , 0 0 €

P R I S E C C O  R O T
Wiesenobst, schwarze Johannisbeere, Sauerkirsche 0 , 7 5 F L . 2 8 , 0 0 €

0 , 2 L 8 , 9 0 €

0 , 2 L 8 , 9 0 €

0 , 2 L 8 , 9 0 €

Sek t  
K E S S L E R  H O C H G E W Ä C H S
Chardonnay brut

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €

K E S S L E R  H O C H G E W Ä C H S
Rosé brut 

0 , 7 5 F L . 4 2 , 0 0 €

W I E S E N  O B S T  C I D E R 0 , 3 3 F L 6 , 4 0 €
alkoholfrei



Alkoho l f r e i e  Ge t ränke
T A F E L W A S S E R
prickelnd / still 0 , 4 L

0 , 7 5 L 7 , 9 0 €
3 , 9 0 €

T E I N A C H E R  G O U R M E T
medium / naturell

0 , 2 0  F L .
0 , 7 5  F L . 8 , 9 0 €

3 , 9 0 €

H O L U N D E R W U N D E R 0 , 4 L

0 , 2 L

5 , 2 0 €

3 , 9 0 €

S Ä F T E
Johannisbeere 0 , 4 L

0 , 2 L 4 , 4 0 €
5 , 9 0 €

Kirsche
Rhabarber
Zwetschge
Orange
Maracujanektar
Apfelsaft von Kirchheimer Wiesen

S A F T S C H O R L E 0 , 4 L
0 , 2 L 3 , 9 0 €

5 , 2 0 €

S O F T D R I N K S 0 , 4 L
0 , 2 L 4 , 1 0 €

4 , 9 0 €

Sprite, Coca Cola, Fanta Orange, Spezi

C O C A  C O L A  Z E R O 0 , 3 3 L 4 , 8 0 €

S C H W E P P E S 0 , 2 F L . 4 , 6 0 €

Tonic Water, Bitter Lemon oder Ginger Ale

W E I N S C H O R L E  0 , 2 L 5 , 8 0 €

aus ausgewählten Hausweinen

0 , 2 L 2 , 9 0 €

I,II,IV,V,VIII,IX

I,II,IV,V,VIII

Spri t z ig



Off en e  We in e  We iß
C U V É E  W E I S S  F E I N H E R B  R I V A N E R  &  S I L V A N E R
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz), 11,5 % vol., aromatisch 

1 / 8 L 5 , 9 0 €

W E I S S B U R G U N D E R  
Staatsweinkeller Meersburg, 12,5 % vol., 
harmonische Säure mit Aromen von Äpfeln und Zitrusfrüchten

1 / 8 L 5 , 9 0 €

G R A U B U R G U N D E R  T R O C K E N  
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier Baden
11,5 % vol., fast verspielt, aber trotzdem präsent

1 / 8 L 5 , 9 0 €

R I E S L I N G  M A X I M I N  T R O C K E N
Weingut Schubert - Maximin Grünhaus, Mosel, 11,5 % vol., fruchtig frisch mit
feiner Säure

1 / 8 L 5 , 9 0 €„ E I N  T A G  A M  M E E R “  S A U V I G N O N  B L A N C
Weingut Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz)
12,5 % vol., Aromen von Grapefruit, frischen Kräutern, Eleganz im Glas

1 / 8 L 8 , 9 0 €M A L T E R D I N G E R  C H A R D O N N A Y
Weingut Bernhard Huber Malterdingen (Baden), 13,0% vol.,
animierend, mit wunderbar harmonischer aber zupackender Säure 

1 / 8 L 7 , 9 0 €B O G L E  C H A R D O N N A Y
Bogle Vineyards, Clarksburg (California)
14,5 % vol., bernsteinfarben, leichte Fassnote, Aromen von Ananas und Vanille 

1 / 8 L 5 , 9 0 €„ H E R Z  A U S  G O L D “  C H A R D O N N A Y
Weingut Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz)
13,0 % vol., ein Chardonnay ohne Schwere, sondern mit feiner
Balance aus Frucht und Schmelz

0 , 7 5 F L . 2 9 , 9 0 €

S P Ä T B U R G U N D E R  W E I S S H E R B S T
Staatsweinkeller Meersburg, (Baden)
12,5 % vol.,feinherb, Aromen von Rhabarber und Himbeere

1 / 8 L 5 , 9 0 €

R O S É  C U V É E  F E I N H E R B
D O R N F E L D E R  &  S P Ä T B U R G U N D E R
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz) , 11,0 % vol. , 
aromatisch fruchtig harmonisch

1 / 8 L 5 , 9 0 €

P I N O T  N O I R  R O S É
Weingut Daniel Ruff, Elsass, 13 % vol., starker Ausdruck, Klassiker

Off en e  We in e  Ro s é

1 / 8 L 5 , 9 0 €

1 , 0 0 F L . 3 3 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 2 9 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 3 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 4 7 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 4 3 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 3 , 9 0 €

W E R  D E N  B E S O N D E R E N  W E I N  S U C H T ,  W I R D  I N
U N S E R E M  R A R I T Ä T E N S C H R A N K  F Ü N D I G

0 , 7 5 F L . 2 9 , 9 0 €

1 / 8 L 5 , 9 0 €
0 , 7 5 F L . 3 3 , 9 0 €

1 / 4 L 7 , 9 0 €

1 / 4 L 8 , 9 0 €

1 / 4 L 8 , 9 0 €

1 / 4 L 9 , 9 0 €

1 / 4 L 8 , 9 0 €



Off en e  We in e  Ro t
N E G R O A M A R O  P R I M I T I V O  H A L B T R O C K E N
Luna Argenta, Apulien – Italien, 14,0 % vol., Aromen von Himbeeren, Erdbeeren &
Vanille

V I Ñ A  R E A  R E S E R V A  2 0 1 8  R I O J A
Vina Real, Rioja, Spanien
14 % vol., fassgereift, Aromen von schwarzen Kirschen und Blaubeeren

M A L T E R D I N G E R  S P Ä T B U R G U N D E R
Weingut Huber, Malterdingen (Baden)
13,5 % vol., Aromen roter & schwarzer Johannisbeere, Pfeffer, Wachholder

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  R O U G E
E.Guigal, Château d`Ampuis (Côtes du Rhône – Frankreich)
14,5 % vol., Aromen von schwarzen Früchten, trocken, kräftig, edel

Rob e r t  emp f i eh l t

1 / 8 L 5 , 9 0 €

1 / 8 L 7 , 8 0 €

1 / 8 L 8 , 9 0 €
0 , 7 5 F L . 4 8 , 9 0 €

1 / 8 L 7 , 6 0 €

0 , 7 5 F L . 3 4 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 9 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

M A L T E R D I N G E R  - 2 0 2 1 -  ( C H A R D O N N A Y )
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
13,0 % vol., animierend, mit wunderbar harmonischer, aber zupackender Säure

B O U R G O G N E  C H A R D O N N A Y  - 2 0 1 6 -
L A T E  R E L E A S E
Domaine Marc Colin (Burgund, Frankreich)
12,5% vol., perfekt gereifter Chardonnay aus dem Keller vom Weingut

G R A U B U R G U N D E R  V O M  L Ö S S  - 2 0 2 2 -
Weingut Franz Keller
12,5 % vol.,milde Säure, Aromen von reifer Birne, Aprikose und Pfirsich

M A L T E R D I N G E R  S P Ä T B U R G U N D E R
Weingut Huber, Malterdingen (Baden)                                              
13,5 % vol., Aromen roter & schwarzer Johannisbeeren, Pfeffer, Wachholder

0 , 7 5 F L . 4 8 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 4 7 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 5 8 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €

Weiß

Ro t

G R A A C H E R  R I E S L I N G  K A B I N E T T  - 2 0 1 8 -
Weingut Willi Schäfer
12,0% vol., fein strukturiert, mineralisch, reife Frucht, ausgewogene Säure

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €



Weiß  -  Deu t s ch l and  

R I E S L I N G  M A X I M I N  
Weingut der Familie von Schubert - Maximin Grünhaus, Mosel
11,5 % vol., fruchtig frisch mit feiner Säure

K E L L E R  R I E S L I N G
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen)
11,0 % vol., Zitrusnoten , elegant,  leichte Mineralik

S A A R  R I E S L I N G  - 2 0 2 2 -
Weingut Nik Weis St. Urbanstoff, Leimen (Mosel)
9,5 % vol., feinfruchtiger, eleganter, mineralischer Riesling aus hervorragenden
Schieferlagen

S C H I E F E R  R I E S L I N G  - 2 0 2 1 -
Weingut Nik Weis
12,0 % vol., im Mund wunderbar frisch und mit sehr rein wirkenden, mineralischen
Tönen

0 , 7 5 F L . 3 6 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 3 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 6 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 5 , 0 0 €

Rie s l ing

W I T T I N G E R  A L T E  R E B E ,  F E I N H E R B  - 2 0 2 2 -  
Weingut Nik Weis St. Urbanstoff, Leimen (Mosel)
11,5 % vol., schlanke Säure, erinnert an Aprikosen

L I M E S T O N E  R I E S L I N G  K A B I N E T T  - 2 0 1 7 -
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen)
9,0 % vol.,  ausgeprägte Zitrusnote sommerleichte „Limonade“

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

B R U D E R B E R G  K A B I N E T T  - 2 0 1 8 -
Weingut der Familie von Schubert - Maximin Grünhaus, Mertesdorf (Mosel)
7,5 % vol.,  feingliedrig und elegante Fruchtsüße

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

R I E S L I N G  - V O N  D E R  F E L S -
T R O C K E N   - 2 0 1 8 -
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen)
12,5 % vol.,  das Bouquet ist klar und frisch mit feinen Kalknoten,
der kleine G-Max

B E R G  R O T T L A N D  R I E S L I N G
T R O C K E N  - 2 0 1 8 -
Weingut der Familie Georg Breuer (Rheingau)
11,5% vol. ausdrucksstark, mineralisch 

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

S C H I E F E R  R I E S L I N G  - 2 0 2 0 -
Nik Weis St.Urbans-Hof, Leiwen (Mosel) 
10,5 % vol., mit saftiger Frucht, frischer Säure und mineralisch-kühlem Nachhall

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €



Weiß  -  Deu t s ch l and  

F E L S E N E C K  R I E S L I N G  - 2 0 1 9 -
Weingut Schäfer-Fröhlich
12,5% vol., Eleganz im Glas Aromen von Apfel, Birne und weißer Pfirsich

K A S T A N I E N B U S C H  G G  R I E S L I N G
T R O C K E N  B I O  - 2 0 1 5 -           
Weingut Ökonomierat Rebholz, Siebeldingen (Pfalz)
13,0 % vol., reife Quitte, hedonistische Aprikose und etwas Stroh sowie Birne

R I E S L I N G ,  T R O C K E N  - 2 0 2 3 -            
Weingut Robert Weil, Rheingau
12,0% vol., fein strukturiert, mineralisch, reife Frucht, ausgewogene Säure

0 , 7 5 F L . 7 8 , 0 0 €

0 , 3 7 5 F L . 1 9 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

Rie s l ing  GG -  Groß e  Gewächs e

Uns e r e  ha l b en  Fla s chen  

H O C H H E I M E R  H Ö L L E  R I E S L I N G  G G  - 2 0 1 7 -               
Weingut Künstler, Rheingau
12,5% vol., Eleganz im Glas Aromen von Apfel, Birne und weißer Pfirsich 

0 , 3 7 5 F L . 3 0 , 0 0 €

M A L T E R D I N G E R  - 2 0 2 1 -  
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
13,0 % vol., animierend, mit wunderbar harmonischer, aber zupackender Säure

0 , 7 5 F L . 4 7 , 0 0 €

Chardonnay

C H A R D O N N A Y  R  - 2 0 1 8 -
Weingut Ökonomierat Rebholz, Siebeldingen (Pfalz)
13,0 % vol., schöner Schmelz am Gaumen, Aromen von Orangen, Grapefruit und
Nashi-Birne

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

C H A R D O N N A Y  A L T E  R E B E N  - 2 0 1 7 -
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
13,0 % vol., Aromen von weißer Melone, Grapefruit und Apfel, minimales Holz

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

C H A R D O N N A Y  B I E N E N B E R G  - 2 0 1 7 -  
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
13,0 % vol., Aromen von Fenchel, etwas Eukalyptus, Stachelbeere, dazu eine straffe Säure

0 , 7 5 F L . 1 4 9 , 0 0 €

K E L L E R  - 2 0 2 1 -  A B T S  E
Weingut Keller, Rheinhessen
12,5 % vol., Floral, feine Zitrusnote

0 , 7 5 F L . 1 9 8 , 0 0 €

S C H W E I G E N  C H A R D O N N A Y  - 2 0 2 3 -
Weingut Jülg
12,5 % vol., Aromen von Fenchel, etwas Eukalyptus, Stachelbeere, dazu eine straffe Säure

0 , 7 5 F L . 4 7 , 0 0 €



Weiß  -  Deu t s ch l and  

G R A U B U R G U N D E R  T R O C K E N            
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden)
13,5 % vol.;fast verspielt, aber trotzdem präsent

W E I S S E R  B U R G U N D E R  - 2 0 1 9 -
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden)
13,0 % vol., leicht nussige Noten, aber auch Früchte wie Zitrone, Melone oder Stachelbeere

„ S T E I N W I E G E “  G R A U B U R G U N D E R  
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal – Württemberg)
12,5 % vol., würzige und kräutrige Nuancen, die an Anis, Ingwer und Holunderblüten erinnern

„ E I N  T A G  A M  M E E R “  S A U V I G N O N  B L A N C
Weingut Hammel & Cie., Kirchheim (Pfalz)
12,5 % vol., Aromen von Grapefruit, frischen Kräutern, Eleganz im Glas

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 3 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 3 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 6 , 0 0 €

Weiß-  und  Grauburgunder

Sauv ignon  Blanc

S A U V I G N O N  B L A N C
Weingut Oliver Zeter Neustadt Haardt (Pfalz)
12,5 % vol., Aromen von grünen Früchten, Kiwi und Melisse

0 , 7 5 F L . 3 6 , 0 0 €

G R A U  W E I S S  ( W E I S S -  U N D  G R A U B U R G U N D E R
M I T  C H A R D O N N A Y )  
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg)
12,5 % vol., frische Obstnoten von Birnen, Pfirsich, Aprikose, Limette, frischer Säure, leicht!

W E I S S B U R G U N D E R  T R O C K E N  - 2 0 2 3 -
Weingut Jülg, Schweigen-Rechtenbach (Pfalz)
13,0 % vol., Aromen von Quitte, Honigmelone und etwas Mandel

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 6 , 0 0 €

G R A U B U R G U N D E R  “ V O M  L Ö S S ”  - 2 0 2 2 -
Weingut Franz Keller, Oberbergen (Baden)
12,5 % vol., fruchtig mineralisch

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €

S T E I N W I E G E  S A U V I G N O N  B L A N C  
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg)
12,0 % vol., Aromen von Johannisbeere, Minze und lebhafte Säure

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

B R E I S G A U  G R A U - W E I S S B U R G U N D E R  - 2 0 2 2 -
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
12,5 % vol., fruchtig mineralisch

0 , 7 5 F L . 3 7 , 5 0 €



Weiß  -  Frankr e i ch
R U L L Y  „ L E S  C A I L L O U X “  - 2 0 2 1 -
Domaine Rois Mages, Anne-Sophie Debavelaere (Burgund)
13% vol., Noten von Haselnuss, Apfel, Akazienblüten, geprägt von Holz

B O U R G O G N E  C H A R D O N N A Y  - 2 0 1 6 -  
Domaine Marc Colin (Burgund, Frankreich)
12,5 % vol.,perfekt gereifter Chardonnay aus dem Keller vom Weingut

0 , 7 5 F L . 5 8 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

B O U R G O G N E  A L I G O T É  - 2 0 1 8 -
Domaine Benoit Ente, Puligny Montrachet (Burgund)
12,5 % vol., in Holz ausgebaut, mineralisch, frisch

„ L E S  C L O U S  P E R R O N S “  - 2 0 2 0 -
Boisson-Vadot: Anne Boisson Bourgogne Blanc (Burgund)
13% vol., der perfekte Chardonnay von der Avantgarde der Winzer in Meursault

0 , 7 5 F L . 7 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

„ L E S  B E L L E S  C Ô T E S “  - 2 0 2 0 -
Boisson-Vadot: Pierre Boisson Bourgogne Blanc
13,0% vol., Salzigkeit, Frische und eine fast einzigartige Reduktion
und physiologisch perfekt ausgereift 

0 , 7 5 F L . 8 9 , 0 0 €

M E U R S A U L T  B L A N C  - 2 0 2 1 -
Boisson-Vadot: Pierre Boisson 
13% vol., toller Chardonnay für kundige Genießer, „mit einer beeindruckenden
Länge für einen Village-Wein“

„ L E S  C H E V A L I È R E S “  - 2 0 1 8 -
Boissen-Vadot: Meursault
13,0% vol., Beginnt rassig und fast salzig auf der Zunge, 
und klingt dann in Frucht, Würze und Mineralien am Gaumen

0 , 7 5 F L . 1 8 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 1 2 9 , 0 0 €



Weiß  -I t a l i en
„ I  F R A T I “  L U G A N A
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Sirmione (Lombardei)
13,0% vol., der Stolz Italiens, Noten von Blüten, Aprikosen und Mandel 

L U G A N A  B R O L E T T I N O  - 2 0 2 2 -
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Sirmione (Lombardei) 
13,5 % vol., fruchtbetont nach reifen Pfirsichen, Aprikosen und Rosenblüten

0 , 7 5 F L . 3 8 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 4 9 , 0 0 €

1 , 5  F L . 7 5 , 9 0 €
3 , 0  F L . 1 4 9 , 9 0 €

Weiß  -Spani en
V E R D E J O  - 2 0 2 1 -
Ramon Bilbao (Rueda – Spanien)
13,0 % vol., der Stolz Spaniens, Noten von Blüten, Aprikosen und Mandel              

0 , 7 5 F L . 4 2 , 0 0 €

Weiß  -Über s e e
C H A R D O N N A Y  
Bogle Vineyards, Clarksburg (California) 
14,5 % vol., bernsteinfarben, leichte Fassnote, Aromen von Ananas und Vanille

0 , 7 5 F L . 4 3 , 9 0 €



Weiß  -Ös t e r r e i ch
W E I S S B U R G U N D E R  T R O C K E N  - 2 0 2 2 -
Weingut Sattlerhof, Gamlitz (Südsteiermark – Österreich)
12,5 % vol., spritzige Säure und ausgeprägte Süße

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  „ 8 0 0 0 “  - 2 0 2 3 -
Weingut Setzer, Hohenwarth Österreich
14,0 % vol., Aromen von Pfirsich, Marille und Birne, dabei sehr mineralisch

M O R I L L O N  - 2 0 2 2 -
Weingut Sattlerhof, Gamlitz (Südsteiermark – Österreich)
12,5 % vol., ein Hauch von Blütenhonig, unterlegt von Birne und Pfirsich

0 , 7 5 F L . 4 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

S A U V I G N O N  B L A N C  - 2 0 2 2 -
Weingut Sattlerhof, Gamlitz (Südsteiermark – Österreich)
12,5 % vol., ein Hauch von Blütenhonig, unterlegt von Birne und Pfirsich

S P Ä T B U R G U N D E R  R O S É  
Weingut Helmut Dolde, Linsenhofen-Frickenhausen
11,5 % vol., frischer und zugleich fruchtig würziger Rosé

0 , 7 5 F L . 4 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 2 9 , 0 0 €

P I N K  H A L L E L U J A H  T R O C K E N  - 2 0 2 3 -
Weingut Hammel & Cie. , Kirchheim (Pfalz)
12,5 % vol. viel Frucht, belebendes Aroma, mit feinem Holz, gepaart mit saftiger Frische

0 , 7 5 F L . 2 9 , 9 0 €

P I N O T  N O I R  R O S É
Weingut Daniel Ruff, Elsass
13 % vol. starker Ausdruck, leichte Fassnote

R O S É  J O H A N N A  - 2 0 2 2 -
Muratie Stellenbosch (Südafrika)
13,0 % vol., frisches Bouquet mit Noten von Weißdorn, grünem Apfel und Kirsche

0 , 7 5 F L . 3 4 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 2 9 , 9 0 €

Ros é  
na t i ona l&  in t e rna t i ona l

R O S A  D E I  F R A T I  R O S É
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Simione (Lombardei – Italien)
13,0 % vol., frisches Bouquet mit Noten von Weißdorn, grünem Apfel und Kirsche

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €

W H I S P E R I N G  A N G E L  R O S É  ( G R E N A C H E )
Château d‘Ésclans, La Motte en Provence (Provence – Frankreich)  
13,0 % vol., der Rosé unter den großen Weinen, voll und üppig mit einem weichen
Abgang

0 , 7 5 F L . 5 4 , 0 0 €
1 , 5  F L . 9 9 , 0 0 €
6 , 0  F L . 4 4 9 , 0 0 €



Ro t  -  Deu t s ch l and
S I M O N R O T H  M E R L O T  T R O C K E N
U N F I L T R I E R T  - 2 0 1 9 -
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg) | 13 % vol.;1,5 g RZ, 5,5g S  
 Gewürznoten mit Cassis, Backpflaume und Blaubeeren, reife Tannine, vollmundig

T R O L L I N G E R  T R O C K E N
Weingut Schnaitmann, Fellbach (Remstal - Württemberg)
12,0 % vol., voller Fruchtkörper, animierende Säure und seidige Tannine

„ A L T E  R E B E “  S P Ä T B U R G U N D E R
Weingut Isele, Ettenheim-Münchweier (Baden)
14,0 % vol., Aromen von Sauerkirsche, Heidelbeere und Cassis

0 , 7 5 F L . 3 4 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 3 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 2 , 9 0 €

M A L T E R D I N G E R  S P Ä T B U R G U N D E R
Weingut Huber, Malterdingen (Baden) 
13,5 % vol., Aromen roter & schwarzer Johannisbeeren, Pfeffer, Wachholder

M A L T E R D I N G E R  - 2 0 1 4 -  L A T E  R E L E A S E
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
12,5 % vol., viel Würze, sehr elegant in der Säure

0 , 7 5 F L . 4 8 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

S P Ä T B U R G U N D E R  „ A L T E  R E B E N “   - 2 0 1 8 -
Weingut Bernhard Huber, Malterdingen (Baden)
12,5 % vol., viel Würze, blaufruchtig, auch etwas Eukalyptus, sehr elegant in der Säure

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

S P Ä T B U R G U N D E R  G G  
„ I M  S O N N E N S C H E I N “  - 2 0 1 2 -

Weingut Ökonomierat Rebholz, Siebeldingen (Pfalz)
13,5 % vol., würzige, rauchige und fruchtige Aromen von Nelken, Lorbeer, Tabak und Kirsche

S P Ä T B U R G U N D E R  B Ü R G E L  - 2 0 1 6 -
Weingut Keller, Flörsheim-Dahlsheim (Reinhessen)
13,5 % vol., fruchtige Aromen von Nelken, Lorbeer und Kirsche, unvergleichliche Leichtigkeit

0 , 7 5 F L . 1 8 9 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 6 7 , 0 0 €

P I N O T  N O I X  A R D O I S  - 2 0 1 5 -
Weingut Pinot Noix Daniel Twardowski, Neumagen-Dhron (Mosel)
12,5 % vol., tiefe Frucht, gute, aber natürliche Säure, ein wenig neues Holz und Walnuss

0 , 7 5 F L . 9 5 , 0 0 €

O B E R B E R G E N E R  B A S S G E I G E ,  
S P Ä T B U R G U N D E R ,  E R S T E  L A G E
Weingut Franz Keller, Oberbergen, Baden
12,5 % vol., mineralisch, würzig, Duft nach Kirschen, Cassis und weißen Blumen

0 , 7 5 F L . 5 9 , 9 0 €



Ro t  -  Frankr e i ch

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  R O U G E
E.Guigal, Château d`Ampuis (Côtes du Rhône – Frankreich)
14,5 % vol., Aromen von schwarzen Früchten, trocken, kräftig, edel

C H A T E A U  M O N T U S  - 2 0 1 5 -
Alain Brumont, Gascogne
14,5 % vol., Aromen von Beerenobst, subtile Note von Pfeffer und Vanilleholz

C H A T E A U  P O N T E N S A C   - 2 0 0 9 -
Domaines Delon, Leoville Bordeaux Frankreich
14,0 % vol., elegant und komplex, mit dunklen Früchten und Brombeeren

0 , 7 5 F L . 7 4 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 6 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 4 9 , 0 0 €

B O U R G O G N E  R O U G E  - 2 0 2 1 -
Sylvain Pataille, Bourgogne
12,5% vol., kraftvolle Kirsche und Blaubeeren, Hauch von Nelken und Rauch

C L O S  L O U I E  - 2 0 1 6 -
Domaines Pacal Lucin-Douteau, Gironde Bordeaux Frankreich
15,0 %vol., ungeheure Dichte butterweiche Tannin, Samt, marmeladig, kaum
vom Holz geküsst

0 , 7 5 F L . 7 6 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 4 9 , 0 0 €

C H A T E A U  P H É L A N  S É G U R  - 2 0 1 9 -
Chateau Phélan Ségur, Bordeaux
13,0 % vol., intensive, sehr volle Schwarzfruchtnase, Brombeere, Schwarzkirsche, Cassis

0 , 7 5 F L . 8 4 , 0 0 €

C H Â T E A U  L A  L A G U N E  3 E M E  C R U  -  G R A N D  C R U
C L A S S É  - 2 0 0 9 -
Château La Lagune (Haut-Médoc – Bordeaux – Frankreich)
14,0 % vol., sattes Volumen im Mund, üppige schwarze Kirsche, Creme de Cassis und
Bitterschokolade

0 , 7 5 F L . 1 2 0 , 0 0 €

C H A T E A U  P I C H O N - L O N G U E V I L L E  - 2 0 0 8 -
Château Pichon Pauillac – Bordeaux – Frankreich)
13,5 % vol., Aromen von Creme de Cassis, Brombeeren, Holzkohle, Kaffee, Lakritz, vollmunding
mit sanften Tanninen 95 Parker Punkte

0 , 7 5 F L . 1 9 9 , 0 0 €



Ro t  -  I t a l i en

N E G R O A M A R O  P R I M I T I V O  H A L B T R O C K E N
Luna Argenta, (Apulien)        
14,0 % vol., Aromen nach Himbeeren und Erdbeeren sowie Vanille

„ C A S A R E T “  B A R E R A   - 2 0 2 2 -
Marziano Abbona, (Langhe)
13,5 % vol. konzentrierte Frucht von Brombeere und starke Struktur

R O N C H E D O N E  V I N O  R O S S O
Azienda agricola Cà dei Frati, Lugana di Sirmione (Lombardei)
14,5 % vol., feine Würze, Röstnoten und Vanille sowie etwas Schokolade

0 , 7 5 F L . 4 8 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 4 , 9 0 €

0 , 7 5 F L . 4 4 , 0 0 €

P È P P O L I  C H I A N T I  C L A S S I C O  - 2 0 2 2 -            
Morchesi Antinori (Toscana)
13,5% vol. reife Kirschen, Brombeeren und eine elegante Note von Vanille

P O G G I O  V A L E N T E  - 2 0 2 1 -
Fattoria le Pupille (Toscana )
15 % vol. tief-dunkler Wein mit kräftigen Noten von Blaubeeren, Brombeeren und saftiger Kirsche

0 , 7 5 F L . 4 6 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

I N S O G L I O  D E L  C I N G H I A L E  - 2 0 2 1 -
14% vol. wirkt frisch, lebendig mit Aromen von saftigen Kirschen, Pflaumen
und Johannisbeeren

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

N E B B I O L O
Silvio Grasso, (Langhe)14,0 % vol., trocken, tanninhaltig, 
Waldbeeren, Kräuterwürze etwas Tabak und Minze

0 , 7 5 F L . 6 9 , 0 0 €

P A O L O  S C A V I N O  B A R O L O  - 2 0 1 6 -
Silvio Grasso, (Langhe)
15,0 % vol., trocken, tanninhaltig. Beeindruckende Frucht nach Waldbeeren, vollmundig.

0 , 7 5 F L . 1 4 9 , 0 0 €

N E B B I O L O  2 0 2 3
Paolo Scovino, (Langhe)
14% vol. Kirsche, Rote Früchte, Tanninhaltig und Lakritze 

G R A M M A T I C A  R O S S O  T O S C A N A  -  2 0 2 3 -  
Cerbaiono, Toscana
14%vol. Kirsche schwarze Früchte, Note von mediterranen Kräutern

0 , 7 5 F L .

0 , 7 5 F L .

4 9 , 0 0 €

4 9 , 0 0 €



Ro t  -  Spani en
R I O J A  G R A N  R E S E R V A  - 2 0 1 6 -  
Baron de Ley, Mendavia/ Spanien
13,5 % vol., komplexe Aromen nach Brombeere, Kirsche 
und Schokolade. Körperreich, vollmundig und weich

0 , 7 5 F L . 5 9 , 0 0 €

K O O N U N G A  H I L L  S H I R A Z  C A B E R N E T  - 2 0 2 0 -
Weingut Penfolds, Nuriootpa (South Eastern Australia – Australien)
14,5 % vol., harmonische Würze, weiche Tannine, kraftvoller Abgang

S A L E N T E I N  B A R R E L  S E L E C T I O N  M A L B E C  - 2 0 1 7 -
Bodega Salentein, Valle de Uco (Mendoza – Argentinien)
14,0 % vol, ein Korb aus Pflaumen, schwarzen Beeren, eingehüllt in cremige Vanille und
Schokolade

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €

Ro t  -  Üb er s e e

V I Ñ A  R E A  R E S E R V A  2 0 1 8  R I O J A
Bodegas Ramón Bilbao, Spanien
14 % vol., fassgereift, Aromen von schwarzen Kirschen und Blaubeeren

0 , 7 5 F L . 3 8 , 0 0 €



Kaf f e e  &  T e e s p e z ia l i t ä t en
T A S S E  K A F F E E 3 , 8 0 €

E S P R E S S O 3 , 1 0 €

S C H W A R Z  -  A L T H A U S  
Breakfast St Andrews, Earl Grey Royal, Darjeeling Summer Leaves, Assam Malty Cup

G R Ü N  -  A L T H A U S  
Sencha Senpal, Grün Matinee

F R Ü C H T E  -  A L T H A U S  
Red Fruit Flash Früchtetee , Persischer Apfel

D O P P E L T E R  E S P R E S S O  4 , 4 0 €

C A P P U C C I N O 4 , 6 0 €

L A T T E  M A C C H I A T O 4 , 8 0 €

M I L C H K A F F E E 4 , 8 0 €

H E I S S E  S C H O K O L A D E 5 , 2 0 €

H E I S S E  S C H O K O L A D E  M I T  S A H N E 5 , 8 0 €

H E I S S E  S C H O K O L A D E  M I T  B A I L E Y S 8 , 8 0 €

H E I S S E S  H O L U N D E R W U N D E R 4 , 8 0 €

H E I S S E  Z I T R O N E 4 , 8 0 €

F R I S C H E R  P F E F F E R M I N Z T E E 4 , 8 0 €

F R I S C H E R  I N G W E R T E E 4 , 8 0 €

K R Ä U T E R  -  A L T H A U S  
Lemon Mint, Smooth Mint, Classic Herbs, Toffee Rooibush

4 , 8 0 €

4 , 8 0 €

4 , 8 0 €

VIII

VIII

VIII

VIII,XII

VIII,XII

VIII,XII

XII

XII

I,XII

4 , 8 0 €

E S P R E S S O  M A R T I N I
Vodka, Kaffeelikör, Espresso, Zuckersirup

1 2 , 9 0 €



Des t i l l a t e
N ä g e l e s  B i r n e  7 , 0 0 €

S t u t t g a r t e r  G a i s h i r t l e ' s  –  B i r n e 8 , 5 0 €

S c h l a t e r  Z w e t s c h g e 7 , 0 0 €

W i l l i a m s  C h r i s t 4 , 4 0 €

Q u i t t e 4 , 4 0 €

A l t e  P f l a u m e  5 , 8 0 €

B o h n a p f e l 5 , 8 0 €

J Ö R G  G E I G E R  S C H L A T  B .  G Ö P P I N G E N
O B S T B R Ä N D E  2 C L

W E I N G U T  D O L D E ,  F R I C K E N H A U S E N
O B S T B R Ä N D E  2 C L

U n s e r e  K r e a t i o n
H o l z & F e u e r  F r u c h t a u s z u g

4 , 0 0 €

D R .  D R .  H A N S  O T T O  F R E Y  
O B S T B R Ä N D E  2 C L

W a l d h i m b e e r g e i s t  
S p i r i t u o s e  d e s  J a h r e s  2 0 2 5  i m  “ G a u l t  M i l l a u ”

Q u i t t e n b r a n d

7 , 8 0 €

4 , 8 0 €

M E H R  H O C H P R O Z E N T I G E S
A U S G E S C H E N K T  I N  2 C L  

R a m a z z o t t i /  A v e r n a  3 , 5 0 €

J ä g e r m e i s t e r 3 , 5 0 €

M a l t e s e r  A q u a v i t 3 , 5 0 €

A b s o l u t  V o d k a   4 c l 8 , 0 0 €

S a m b u c a  M o l i n a r i 4 , 5 0 €

M a r t i n i  B i a n c o /  R o s s o 5 , 5 0 €

W o l f s c h l ü g e r  N u s s l i q u e u r 4 , 8 0 €

Z w e t s c h g e n g e i s t  2  J a h r e  i m  H o l z f a s s 4 , 8 0 €

s o w i e  w e i t e r e  S o r t e n .  S p r e c h e n  S i e  u n s  a n



Des t i l l a t e

H e n d r i c k s  4 4 %  v o l 9 , 5 0 €

B o m b a y  S a p p h i r e  4 0 %  v o l 7 , 5 0 €

M o n k e y  4 7  4 7 %  v o l 9 , 5 0 €

G o r d o n s  4 3 %  v o l 7 , 5 0 €

G I N
A U S G E S C H E N K T  I N  4 C L  A U F  E I S  

T a n q u e r a y  S e v i l l a  4 1 %  v o l 7 , 5 0 €

D A Z U  E I N E N  F I L L E R  0 , 2  F L .

S c h w e p p e s  I n d i a n  T o n i c  3 , 6 0 €

F e v e r  T r e e  M e d i t e r r a n e a n  T o n i c 4 , 6 0 €

G l e n n f i d d i c h  
S i n g l e  M a l t  1 2  y e a r s  4 0 %  v o l 1 2 , 0 0 €
C o n n e m a r a  
I r i s h  S i n g l e  M a l t  4 0 %  v o l  

M a k e r ´ s  M a r k   
K e n t u c k y  S t r a i g h t  B o u r b o n  4 7 %  v o l

9 , 0 0 €

W H I S K Y
A U S G E S C H E N K T  I N  4 C L

9 , 0 0 €

A p p l a u s  D r y  G i n  O r i g i n a l  4 3 %  V o l  S u e d m a r i e 9 , 5 0 €



Al l e rg en e  –  Spe i s en
 

1 .  G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e :  W e i z e n  a ,  R o g g e n  b ,  G e r s t e  c ,  H a f e r  d ,
D i n k e l  e ,  K a m u t  o d e r  H y b r i d s t ä m m e  d a v o n  f ,  

s o w i e  d a r a u s  h e r g e s t e l l t e  E r z e u g n i s s e .
2 .  K r e b s t i e r e  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .

3 .  E i e r  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .
4 .  F i s c h e  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .

5 .  E r d n ü s s e  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .
6 .  S o j a b o h n e n  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .

7 .  M i l c h  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e
( e i n s c h l i e ß l i c h  L a k t o s e ) .

8 .  S c h a l e n f r ü c h t e ;  M a n d e l n  a  ,  H a s e l n ü s s e  b  ,  W a l n ü s s e  c  ,
C a s h e w n ü s s e  d  ,  P e c a n n ü s s e  e ,  P a r a n ü s s e  f ,  P i s t a z i e n  g ,  M a c a d a m i a -

o d e r  Q u e e n s l a n d n ü s s e  h ,
s o w i e  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .

9 .  S e l l e r i e  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .
1 0 .  S e n f  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .

1 1 .  S e s a m s a m e n  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .
1 2 .  S c h w e f e l d i o x i d  u n d  S u l f i d .  

( i n  K o n z e n t r a t i o n e n  v o n  m e h r  a l s  1 0  m g / k g  o d e r  1 0  m g / l
a l s  i n s g e s a m t  v o r h a n d e n e s  S O 2 )

1 3 .  L u p i n e n  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .
1 4 .  W e i c h t i e r e  u n d  d a r a u s  g e w o n n e n e  E r z e u g n i s s e .

 

 
I  m i t  F a r b s t o f f  

I I  K o n s e r v i e r u n g s s t o f f e  
I I I  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r  

I V  A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l
V  S ü ß u n g s m i t t e l  

V I  N i t r i t p ö k e l s a l z  
V I I  E n t h ä l t  S u l f i t e  
V I I I  K o f f e i n h a l t i g
I X  C h i n i n h a l t i g  

X  e n t h ä l t  e i n e  P h e n y l a n a l i n e q u e l l e
X I  G l u t e n h a l t i g  

X I I  M i l c h

Zusa t z s t o f f e  &  A l l e rg en e
Kennz e i chnung  Ge t ränke  


